


MARRANITAS

CON GUACAMOLE

CON POSTA

DESMECHADA ANTIOQUEÑO
CON HOGAO 

PARCE
TOMATICO
PICAO’ CON
CEBELLA

BOLITAS DE 
PLATANO MADURO
Y CHICHARRON

MOLCAJETE

PARCHADOS
PATACONES

CHICHARRÓN AHUMADO 200 g de chicharrón ahumado crocante, acompañado de 2 arepas y 2 
patacones con hogao y guacamole.

4 Unidades de Plátano maduro y chicharrón, servidas con suero.

6 patacones crocantes, acompañados con hogao, guacamole
 y posta desmechada.

3 empanadas, 3 carimañolas de queso, 3 deditos de queso mozzarella y 
3 papitas rellenas. Acompañado de mermelada de frutos rojos, suero y 

picante. Para 3 personas.

8 minipapas rellenas de carne y papa, acompañadas de guacamole 
y pico de gallo.

PATACONES PARCHADOS

MIX CRIOLLO

RELLENITAS

$29.000

MARRANITAS CON CHICHARRÓN $19.900

$27.000

$40.000

$19.900

TEOPICO



PICADA
CHIMBA DE’

CARNE DE RES / COSTILLA DE CERDO
CARNE DE CERDO  / CHORIZOS. 

ACOMPAÑADA DE YUCA, AREPA
GUACAMOLE Y CHIMICHURRI.

PICADA PARA DOS
150 g de carne de res, 150 g de costilla de cerdo, 150 g de carne de cerdo y 

2 chorizos. Acompañada de yuca, arepa, guacamole y chimichurri.

220 g de carne de res, 220 g de costilla de cerdo, 220 g de carne de cerdo , 
4 chorizos. Acompañada de yuca, arepa, guacamole y chimichurri.

Nuestro ceviche de 200 g de chicharrón, montado sobre cubos de 
mango, arepitas crocantes y guacamole.

Tradicional cóctel de Capurganá con 150 g  de camarón a base de salsa 
rosada, cilantro, cebolla y limón, acompañado de patacón.

Con carne desmechada, guacamole, pico de gallo, sour cream 
y queso mozzarella.

MOLCAJETE

CÓCTEL DEL PACÍFICO

NACHOS LE PARCHÉ 

$95.000
PICADA PARA CUATRO

A CINCO PERSONAS $160.000

$29.000

$27.000

$29.900

PA' PARCHAR



SALMÓN

PASTA EN CREMA
BLANCA Y VINO

COSTILLAS DE CERDO Un plato clásico, lleno de aroma y sabor profundo. 450 g de costilla, 
acompañadas con papas a elección y ensalada

Guacamole, 350 g de chicharrón, cebolla encurtida y plátano maduro.

200 g De Salmón a la parrilla con pasta fettuccine cremosa, tomates 
cherry y champiñones. 

300 g De Solomito de res en medallones con salsa teriyaki, acompañado 
de macarrones con queso.

250 g De pollo en salsa de tres quesos, con tierra de tocineta acompañado 
de puré de papa clásico y salteado de verduras.

SALMÓN

CHEESE AND BEEF

POLLO EN SALSA DE QUESO

$56.000

CHICHARRÓN DEL PARCHÉ $40.000

$65.000

$65.000

$58.000

$45.000Con champiñones, zucchini y 200 g de proteína a elección: 
pollo o solomillo.PASTA EN CREMA BLANCA Y VINO

RECOMENDACIÓN DEL CHEF



CHURRASCO

 PREMIUM
SOLOMITO

PUNTA
DE ANCA

CORTES PREMIUM GRILL

SOLOMITO PREMIUM 300 g Angus con reducción de vino, acompañado de papas a elección y 
ensalada de la casa. 300 g.

300 g Corte de res con mucho sabor, acompañado de ensalada fresca y 
papas a elección.

250 g Corte de solomito tierno y muy jugoso, proveniente de la cabeza 
del solomillo, acompañado de ensalada fresca y papas a elección.

300 g De jugoso corte de res a la parrilla, dorado por fuera y tierno por 
dentro, preparado al término de tu elección, acompañado de ensalada 

fresca y papas a la elección. 

BABY BEEF 

PUNTA DE ANCA

$65.000

CHURRASCO $59.000

$59.000

$65.000



SABORES DE COLOMBIA

 CRIOLLA
SOBREBARRIGA

 CARTAGENERAPOSTA

POSTA CARTAGENERA 350 g de Posta bañada en salsa cartagenera, arroz de coco, ensalada de 
la casa, patacones y láminas de aguacate.

350 g de sobrebarriga en cocción lenta, bañada en salsa criolla, hogao, 
yuca y ensalada.

$59.500

SOBREBARRIGA CRIOLLA $58.000



BÚRGUER
A LA LEÑA

DE POLLO
BÚRGUER

BÚRGUER A LA LEÑA
Pan brioche, carne de res de 150 g, tocineta, salsa de queso cheddar, 

lechuga, tomate, cebolla, papas casco y salsa  de la casa.

200 g De carne Angus importada, queso mozzarella, mermelada de 
tocineta, vegetales de huerto y pan brioche artesanal. Acompañada de 

papas a elección y ensalada de la casa.

Pan brioche, 160 g de pechuga de pollo crocante, queso asado, tocineta, 
cebolla caramelizada, vegetales y salsa de pepinillos.

$34.000

BÚRGUER PREMIUM

BÚRGUER DE POLLO

$42.000

$34.000

BURGERS



POSTRESPA’ LOS
PEQUEÑOS

MENÚ
INFANTIL

Pechuga de pollo apanada 
acompañada de papas a la 
francesa o caritas de papa, 

fresa, miel y salsa 
de tomate.

Pulpitos de salchicha 
con papas francesas y 

huevo de codorniz.

$24.000

PULPITOS 
DE SALCHICHA $24.000

$16.900

$15.000

$19.900

$18.500

TORTA DE CHOCOLATE
CON HELADO
BREVAS CON

AREQUIPE Y QUESO

BROWNIE CON HELADO

CHEESECAKE DE
FRUTOS ROJOS



$4.500
$10.000

$10.000
$6.500
$5.000

$8.000

SALSA DE PEPINILLOS
PATACONES (3 UNIDADES) 

YUCA (3 UNIDADES) 
PAPAS A LA FRANCESA 

PAPAS CASCO

AREPAS (4 UNIDADES)

ADICIONES


